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Cutter mélangeur
K25 - Cutter Mélangeur 2,5 L -1
Vitesse

REPERE #

MODELE #

NOM #

SIS #

AlA #

603836 (K25Y)

Cutter mélangeur 3 litres
avec rotor & 3 couteaux
lisses, 1 vitesse 1500 tr/mn

APPROBATION:

Caractéristiques principales

Productivité adaptée pour 10-50 couverts par
service.

Livré avec : -cuve inox 2,5 litres avec bord
lisse et rotor couteaux lisses (lame en « S »).

Boutons rouge ARRET, vert MARCHE et PULSE.
Systeme de sécurité magnétique et frein
moteur. Empéche la machine de fonctionner

lorsque le couvercle de la cuve s'écarte du
commutateur magnétique ou est ouvert.

Les piéces en contact avec les aliments sont
démontables et sont lavables au lave-
vaisselle.

Fonction « pulse » pour un travail de précision
et pour la fragmentation des gros morceaux.

Entrainement direct de I'arbre.

Construction

L]

Puissance : 370 waltts.
Vitesse moteur : 1500 tr/min.
Panneau de commande étanche IP55.

Cuve inox et couvercle plastique
polycarbonate transparent avec trou central
pour aqjouter les ingrédients au cours de
préparation.

Modéle peu encombrant
facilement

et déplacable
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Excellence.

Experience the Excellence
www.electroluxprofessional.com
benelux@electroluxprofessional.com
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Connexion électrique
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RIS Intertek Intertek

Cutter mélangeur
K25 - Cutter Mélangeur 2,5 L -1

Electrique

Voltage :

603836 (K25Y)
Puissance de raccordement
Total Waltts :

Capacite
Capacité
Informations générales

Largeur extérieure
Profondeur extérieure
Hauteur extérieure
Poids brut :

Viande hachée :
Mayonnaise :
Patisserie :

Poids net (kg) :

Vitesse

220-240 V/1 ph/50 Hz
0.37 kW
0.37 kW

2.5 Litre

216 mm
297 mm
371 mm
13 kg
0.8 kg
1kg

1.3 kg
12

Dessus
—
Cutter mélangeur
K25 - Cutter Mélangeur 2,5 L - 1 Vitesse
‘ - d (."’ s 6."’ La societe se reserve le droit de modifier les specifications techniques sans préavis.
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